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] ! Secretaria Auxiliar de Estado
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DEPARTAMENTO DE AGRICULTURA
San Juan, Puerto Rico
REENACTACION
DE LAS NORMAS PARA GRADOS DE GANDURES VERDES ENLATADOS ;/
Y DEROGACION DE LAS APROBADAS POR EL SECRETARIO DE AGRI-
CULTURA EL 11 DE DICIEMBRE DE 1958
Se reenactan las Normas para Grados de Gandures Verdes Enlatados 1/
aprobadas por el Secretario de Agricultura el 11 de diciembre de 1958,

para que se lean como sigue:

NORMAS PARA GRADOS DE GANDURES VERDES ENLATADOS 1/

Descripcidn del Producto

"Gandures verdes enlatados" significa el producto enlatado, prepa-
rado adecuadamente de granos verdes que no han alcanzado un grado avan-

zado de madurez, limpios y sanos, de la planta de gandur Cajanus Cajan

(L) Millsp., envasados en agua potable, con la adicibn de sal, o de sal
y azficar, en envases herm#&ticamente sellados y debidamente esteriliza-
dos por medio de calor para asegurar la conservacidn del producto.

Grados de Calidad de Gandures Verdes Enlatados

P. R. Grado "A"

P. R. Grado "A" es la calidad de gandures verdes enlatados
que poseen caracteristicas similares de la variedad, buen sabor
y olor, buen medio de empaque, buen color, buena condicibn, que
estan précticameite libres de defectos y que reciben un total de
no menos de 90 puntos para aquellos factores que reciben puntua-
cidn numdrica de acuerdo con el sistema de puntuacidn estable-

cido en estas normas: Disponi2ndose, que los gandures verdes enla-

tados podrén poseer un color razonablemente bueno, si la puntua-

cidn total no es menor de 90.

1/ Cumplir con los requisitos de estas normas no exime a persona al-
guna de cumplir con las disposiciones de otras leyes o reglamentos
aplicables.
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P. R. Grado "B"

P. R. Grado "B" es la calidad de gandures verdes enlatados
gue poseén caracteristicas similares de la variedad, buen sabor y
olor, un buen medio de empaque, color razonablemente bueno, con-
dici6n razonablemente buena, que estén razonablemente libres de
defectos y que reciben un total de no menos de 80 puntos para
aquellos factores gque reciben puntuacibn numérica de acuerdo con

el sistema de puntuacidn establecido en estas normas; Disponié&ndose,

que los gandures verdes enlatados podrén poseer un color mediana-
mente bueno, si la puntuacibn total no es menor de 80.
P. R. Grado "C"

P. R. Grado "C" es la calidad de gandures verdes enlatados
que poseen buen sabor y olor, un buen medio de empaque, color me-
dianamente bueno, condicibn medianamente buena, que est&n media-
namente libres de defectos y que reciben un total de no menos de
70 puntos para aquellos factores que reciben puntuacibn num&rica
de acuerdo con el sistema de puntuacibn establecido en estas normas.
Subesténdar

Subestindar es la calidad de gandures verdes enlatados que no
llenan los requisitos del grado Puerto Rico "C".

Escurrido Recomendado

El peso escurrido recomendado para gandures verdes enlatados no se

considera como un factor de calidad para el propbsito de estas normas.

A. Peso Escurrido Recomendado Para Envases Individuales
Los gandures verdes enlatados tienen el peso escurrido re-

comendado si &ste no es menor que lo indicado a continuacidn:

Peso Escurrido Minimo
Recomendado

Tamafio de la Lata

: NOGm. 2 (307 x 409) : 12.5 onzas :

NGm. 303 (303 x 406) 10.5 onzas

Nfm. 1 - Picnic 7.0 onzas

(211 x 400)
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B. Peso Escurrido Recomendado Para Lotes
La determinacién del peso escurrido recomendado para lo-
tes de gandures verdes enlatados se hace promediando los pesos
escurridos de todos los envases representativos de un lote es-
pecifico. Un lote tiene el peso escurrido recomendado si sa-
tisface las tres disposiciones que se indican a continuacibn:
1. El promedio de los pesos escurridos de todos los enva-
ses de la muestra tiene el peso escurrido recomendado;
2. La mitad o m&s de los envases de la muestra del lote
tiene el peso escurrido recomendado; y
3. Los pesos escurridos de los envases que no tienen el
peso escurrido recomendado estln dentro de los limites
de variacibdn de buenas précticas comerciales.

Determinaci®n del Grado

El grado de calidad de gandures verdes enlatados se determina con-
siderando tanto factores de calidad que no reciben puntuacibdn numérica
como factores de calidad que reciben puntuacidn numérica.

A. Factores de calidad que no reciben puntuacidn num&ricas

1. "Caracteristicas similares de la variedad" significa que
los gandures verdes enlatados no varfan marcadamente en
sus caracteristicas visibles.

2. "Buen sabor y olor" significa que el producto posee el
sabor y olor caracteristico de gandures verdes enlatados
y est@ libre de sabores y olores indeseables o extrafios.

3. "Buen medio de empaque" significa un medio de empaque que
posee el color caracteristico de aquellos gandures verdes
enlatados que han sido preparados y elaborados adecuada-
mente y que no han alcanzado un grado avanzado de madurez.
cuando los gandures enlatados posean un medio de empaque
mis de medianamente viscoso, o pegajoso o parcialmente so-

lidificado, o contenga gran cantidad de sedimento, O no
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tenga el color caracteristico, los mismos serén clasifi-
cados como Subesténdar.
B. Factores de calidad que reciben puntuacibdn num&rica:

La importancia relativa de cada factor de calidad que
recibe puntuacibn numérica se expresa en una escala de 100
puntos. La puntuacibn méxima que puede drsele a dichos

factores de calidad es la siguiente:

H FPactores H :
: de : :
: Calidad : Puntuacidn :
: Color : 20 puntos H
: Defectos H 40 puntos H
: Condicibn : 40 puntos :

:Puntuacibdn Total 100 puntos

Las variaciones esenciales que ocurren en cada factor de
calidad que recibe puntuaci$én numBrica estln descritas en forma
tal que el valor para cada factor puede determinarée y expre-
sarse numéricamente.

Los lfmites num8ricos para cada factor de calidad que re-
cibe puntuacidn numérica son inclusivos, por ejemplo, de 18 a
20 puntos significa 18, 19 6 20 puntos.

COLOR

El factor "color" se refiere a la apariencia del producto
con relacibdn a la preponderancia del pigmento verde normal-
mente presente en los granos de gandures verdes enlatados y a
la ausencia o presencia de gandures manchados o descoloridos,
tales como gandures color marr®n, violéceo, o gris8ceo, y de
gandures que carezcan definitivamente de cualquier matiz de
color verde.

1. Clasificacibn "A"

Los gandures verdes enlatados que poseen buen color pueden

recibir de 18 a 20 puntos. "Buen color" significa que el pro-

"ducto posee el color caracteristico de gandures verdes enlata-
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dos que han sido preparados y elaborados adecuadamente.
Dicho color ser& razonablemente uniforme y la presencia

de gandures color marr®n, viol&ceo, grisflceo, o con desco-
loramiento de cualquier indole, no afectaré més de ligera-
mente la apariencia del producto.

2. Clasificacibn "B"

Los gandures verdes enlatados que poseen un color razona-
blemente bueno pueden reéibir de 16 a 17 puntos. "Un color
razonablemente bueno" significa que el producto posee, en
grado razonable, el color caracteristico de gandures verdes
enlatados que han sido preparados y elaborados adecuadamente.
Dicho color serd razonablemente uniforme y la presencia de
gandures color marrbn, viollceo, grisfceo, o con descolora-
miento de cualquier indole, no afectard més de moderadamente
la apariencia del producto.

3. Clasificaci®n "C"

Los gandures verdes enlatados que poseen un color media-
namente bueno pueden recibir de 14 a 15 puntos. Un color
"medianamente bueno” signhifica que el producto posee, en
grado medianamente bueno, el color caracteristico de gandures
verdes enlatados que han sido preparados y elaborados adecua-
damente. Dicho color puede ser variable, pero la presencia
de gandures color marrbn, violéceo, gris@ceo, o con descolo-
ramiento de cualquier indole, no afectard seriamente la apa-
riencia del producto.

4. Subesténdar

Los gandures verdes enlatados que no llenen los requisitos
de la clasificaci®n "C" pueden recibir de 0 a 13 puntos y se
clasificarén como Subestandar, independientemente de la pun-
tuacibn total para el producto. (Esta es una regla restric-
tiva.)

DEFECTOS

El factor "defectos", como se usa en estas normas, se€
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refiere al grado de presencia o ausencia de materia vegetal

extrafia e inocua, epidermis y cotiledones sueltos, granos

aplastados o rotos, granos germinados, granos con seria des-

coloracibn azulosa, y granos dafiados o seriamente dafiados.

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

"Materia vegetal extrafia e inocua" significa:
a) Vainas o pedazos de vainas, hojas o pedazos de
&stas, tallos o cualquier otra materia vegetal de
la planta de gandur.
b) Otras materias vegetales, tales como habichuelas,
granos de caf&, garbanzos, etc.
"Cotiledbn suelto" significa un cotileddn completa-
mente desprendido del grano de gandur.
"Epidermis suelta" significa una epidermis de gandur, o
pedazos de epidermis que en conjunto equivalen a una
epidermis completa que por cualquier causa se ha sepa-
rado de los cotiledones.
"Granos rotos o aplastados" significa granos de gandur
que han perdido un pedazo notable de cotiledbdn, o pe-
dazos de cotileddn que en conjunto equivalen a un grano
de gandur de tamafio promedio, o granos de gandur que
estln tan seriamente aplastados que han perdido su forma
original.
"Granos germinados" significa granos de gandur cuyo em-
bridn ha alcanzado su etapa primaria de germinacibn y
la radicula ha brotado hacia el exterior del grano.
"Granos dafiados" significa granos de gandur descolori-
dos, manchados (excepto por causas inherentes al pro-
ducto), o afectados por dafios de insectos, por dafios
patolbdgicos, o por otros medios, al extremo que se afec-
ta la apariencia o la calidad del grano.
"Granos seriamente dafiados" significa granos de gandur

dafiados a tal extremo que se afecta seriamente la apa-
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riencia o la calidad del grano.
1. Clasificacibén "A"

Los gandures verdes enlatados que estén précticamente
libres de defectos pueden recibir de 36 a 40 puntos. "Préc-
ticamente libres de defectos" significa que el producto no
contiene mé&s del por ciento permitido para los defectos enu-

merados en la tabla que sigue: Disponiéndose, que los defec-

tos no afectarin més de ligeramente la apariencia y calidad

del producto.

Tolerancias en la Clasificaci®bn "A"

: 1) : Materia vegetal extrafia e inocua - no excederd un 4rea :
: : de 1/4 de pulgada cuadrada (1/2" x 1/2") por cada 12.5 :
H : onzas de peso escurrido. Esta serf el &rea total per- :
: : mitida para un pedazo o conjunto de pedazos de dicha :
: : materia vegetal, medida en una superficie, y serd pro- :
3 : porcionalmente menor para envases con peso escurrido :
s : de menos de 12.5 onzas, o proporcionalmente mayor para 3
: : envases con peso escurrido de m8s de 12.5 onzas. H
: s Por ciento a base del :
s Otros defectos : nfmero de unidades :

2) : Epidermis sueltas : 1% :
: 3) : Cotiledones sueltos : 2% :
: 4) : Granos germinados : 1% :
: 5) : Granos rotos o aplastados : 2% :
: 6) : Granos dafilados y seriamente : H

dafiados (no més de .5% de

: : granos seriamente dafiados) : 2% :
s+ 7) : Granos con seria descolora- : H

cibn azulosa 1%




2. Clasificacibn "B"

Los gandures enlatados que est&n razonablemente libres
de defectos pueden recibir de 32 a 35 puntos. "Razonable-
mente libres de defectos" significa que el producto no con-
tiene m&s del por ciento permitido para los defectos enumerados

en la tabla que sigue: Disponiéndose, que los defectos no afec-

tarn m8&s de moderadamente la apariencia y la calidad del pro-

ducto.
Los gandures verdes enlatados que reciban una puntuacidn

de 32 a 35 para el factor "defectos" no se clasificar@n en

un grado m&s alto que el grado Puerto Rico "B", independiente-

mente de la puntuaci®n total para el producto. (Esta es una

regla restrictiva.)

Tolerancias en la Clasificacibn "B!

1)

Materia vegetal extrafia e inocua - no excederf un &rea
de 1/2 pulgada cuadrada (1" x 1/2") por cada 12.5 onzas
de peso escurrido. Esta ser@ el &rea total permitida

para un pedazo o conjunto de pedazos de dicha materia

vegetal, medida en una superficie, y ser@ proporcional-
mente menor para envases con peso escurrido de menos de
12.5 onzas, o proporcionalmente mayor para envases con

peso escurrido de més de 12.5 onzas.

Por ciento a base del
nfmero de unidades

Otros defectos

2)
3)
4)

5)

Epidermis sueltas : 2%

Cotiledones sueltos 3%

1%

Granos germinados

Granos rotos o aplastados 3%



Por ciento

a base del

Otros defectos nfmero de unidades
6) : Granos dafiados y seriamente : :
dafiados (no més de 1% de
: : granos seriamente dafiados) : 2% :
: 7) : Granos con seria descolora- : :
cibn azulosa 3%
3. Clasificacibn'C"

Los gandures verdes enlatados que estén medianamente libres
de defectos pueden recibir de 28 a 31 puntos. "Medianamente
libres de defectos" significa que el producto no contiene mas
del por ciento permitido para los defectos enumerados en la
tabla que sigue: Disponi&ndose, que los defectos no afectarén
seriamente la apariencia y la calidad del producto.

Los gandures verdes enlatadds que reciban una puntuacidn
de 28 a 31 puntos para el factor "defectos” no se clasifica-
r8n en un grado m&s alto que el grado Puerto Rico "C", inde-
pendientemente de la puntuacibn total para el producto. (Esta
es una regla restrictiva.)

; Tolerancias en la Clasificacibn “"C" ;
s+ 1) : Materia vegetal extrafia o inocua -~ no excederd un area :

(1]

de 1 pulgada cuadrada (1" x 1") por cada 12.5 onzas de

peso escurrido. Esta ser el &rea total permitida para

un pedazo o conjunto de pedazos de dicha materia vegetal, :

medida en una superficie, y ser@ proporcionalmente menor :

para envases con peso escurrido de menos de 12.5 onzas,

o proporcionalmente mayor para envases COn peso escurri- :

do de mAs de 12.5 onzas.
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: : Por ciento a base del :

: : nimero de unidades :

: 2) : Epidermis sueltas : 3% :

: 3) : Cotiledones sueltos : 4% :

: 4) : Granos germinados : 1% :

: 5) : Granos rotos o aplastados, :
y granos dafiados y seria-:

: : mente dafiados (no mé&s de : :
1.5% de granos seria-

: : mente dafiados) : 5% :

: 6) : Granos con seria desco- :
loracibn azulosa : 5%

4. Subesténdar

Los gandures verdes enlatados que no llenen los requisitos
de la clasificacibn "C" pueden recibir de 0 a 27 puntos y se
clasificarin como Subest&ndar, independientemente de la pun-
tuacibn total para el producto. (Esta es una regla restric-

tiva.)

CONDICION

El factor " condicibn " se refiere al grado de madurez
de los gandures y a la proporcibn de gandures aplastados, o
desintegrados, y de gandures con hendeduras o rupturas en la
epidermis de m&s de 1/16 de pulgada de ancho.

1. Clasificacién "A"

Los gandures verdes enlatados que poseen buena conddicibn
pueden recibir de 36 a 40 puntos. "Buena condicibn" signi-
fica que la condicibn del producto no est@ mé&s de ligeramente
afectada por la presencia de gandures que han aléanzado un
grado avanzado de madurez y que su apariencia no estd més de
ligeramente afectada por la presencia de gandures aplastados,
o desintegrados, y de gandures con hendeduras o rupturas en
la epidermis de m&s de 1/16 de pulgada de ancho.

2. Clasificacitén "B"

Los gandures verdes enlatados que poseen una condicibn ra-



- 12 -
clasificar&n como Subest@ndar, independientemente de la pun-
tuacibn total para el producto. (Esta es una regla restric-

tiva.)

TOLERANCIAS PARA IA CERTIFICACION DE LOTES

Tolerancias para certificar muestras tomadas oficialmente

Al certificar muestras que han sido tomadas oficialmente y que
representan un lote especifico de gandures verdes enlatados, el grado
de calidad de dicho lote se determinar& obteniendo el promedio de las
puntuaciones totales de los envases que componen la muestra, si:

1) No m&s de una sexta parte de los envases de la muestra dejan
de reunir el grado correspondiente al promedio de las puntua-
ciones totales;

2) Ninguno de los envases de la muestra recibe una puntuacidn de
més de 4 puntos por debajo de la puntuacibdn minima para el
grado correspondiente al promedio de las puntuaciones totales}

3) Ninguno de los envases de la muestra recibe un grado de cali-
dad mé&s bajo que el grado inmediatamente inferior al grado co-
rrespondiente al promedio de las puntuaciones totales:

4) La puntuacidn promedio de todos los envases de la muestra para
cualquier factor de calidad sujeto a reglas restrictivas; esté
dentro de las fluctuaciones permitidas para dicho factor en el
grado correspondiente al promedio de las puntuaciones totales;y

5) Al momento de expedirse el’certificado de inspeccidn, el lote
llena todos los requisitos aplicables de calidad y salubridad
de la reglamentacibn en vigor del Departamento de Agricultura

de Puerto Rico.

Derogacidn

Se derogan las Normas para Grados de Gandures Verdes Enlatados
aprobadas por el Secretario de Agricultura el 11 de diciembre de 1958.

Autoridad Legal y Vigencia

Estas Normas las promulga el Secretario de Agricultura de Puerto
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zonablemente buena recibirén de 32 a 35 puntos. "Con-
dicién razonablemente buena" significa que la condicidn

del producto no esté& més de moderadamente afectada por la
presencia de gandures que han alcanzado un grado avanzado

de madurez y que su apariencia no esté m&s de ligeramente
afectada por la presencia de gandures aplastados, o desin-
tegrados, y de gandures con hendeduras o rupturas en la epi-
dermis de m&s de 1/16 de pulgada de ancho.

- Los gandures verdes enlatados que reciban de 32 a 35 puntos
para el factor " condicibn " no se clasificar@n en un grado
mis alto que el grado Puerto Rico "B", independientemente
de la puntuaci®n total para el producto. (Esta es una regla
restrictiva.)

3. Clasificacibn "C"

Los gandures verdes enlatados que poseen una condicibn
medianamente buena pueden recibir de 28 a 31 puntos. "Condi-
ci®n medianamente buena" significa que la condicibn del pro-
ducto no estd més de seriamente afectada por la presencia de
gandures que han alcanzado un grado avanzado de madurez y que
su apariencia no estf m&s de seriamente afectada por la pre-
sencia de gandures aplastados o desintegrados y de gandures
con hendeduras o rupturas en la epidermis de més de 1/16 de
pulgada de ancho.

Los gandures verdes enlatados que reciban de 28 a 31 puntos
para el factor " condicibn " no se clasificar@n en un grado
mds alto que el grado Puerto Rico "C", independientemente de
la puntuaci6n total para el producto. (Esta es una regla
restrictiva.)

4. Subesténdar
ILos gandures verdes enlatados que no llenen los requisitos

de. la clasificaci®n "C" podré&n recibir de 0 a 27 puntos y se
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Rico de acuerdo con las facultades que le confiere la Ley NGm. 241,
aprobada en 8 de mayo de 1950, segfin enmendada. Comenzarén a regir
transcurridos treinta (30) dias de su publicacibn en dos peribdicos
de circulacibn general en Puerto Rico y de radicarse en la Oficina
del Secretario de Estado un original y dos copias de sus versiones
en espafiol e inglés, de acuerdo con las disposiciones de la Ley
Ntm. 112, aprobada el 30 de junio de 1957, segflin enmendada.

Aprobadas el dia)lé de diciembre de 1968, en San Juan, Puerto Rico.

Y

/;//‘»/’/// | B
Enri R. Ortlz

Secretario de Agricultura Interino
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Hoja de Evaluacibn Para Gandures
Verdes Enlatados

1) Tamafio y tipo de envase

2) Rotulacidn de la etiqueta o litografia

3) Codificacibn del envase

4) vacio (en pulgadas)

5) Peso neto (en onzas)

6) Peso escurrido (en onzas)

Factores Puntuacidn Numérica Promedio

: (A) 18-20
(B) 16-17
(c) [* 14-15
(sstd.)/* 0-13

20
Color

() 36-40
(B) [/* 32-35
(C) /* 28-31
(sstd.)/* 0-27

Defectos 40

(a) 36-40
(B) [* 32-35
(c) /* 28-31
(sstd.)/* 0-27

Condicién 40

Puntuacibdn

total 100

Sabor v olor

Medio de empadque
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/* Indica regla restrictiva

Inspector

Fecha



